Pizze Classiche

‘ Margherita Vera a6 10,50€ 2

San Marzano Tomalensauce, Fior di Lalle aus Agerola,
Basilikum

Marinara a 9,50€ 2

San Marzano Tomatensauce, Knoblauch, Oregano

Cotto a6 12,00€
San Marzano Tomatensauce, Fior di Lalle aus Agerola,
Prosciutto Colto (gekochter Schinken)
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Sciosciammocca A6 12,50€
San Marzano Tomalensauce, Fior di Lalle aus Agerola,
neapolitanische Salami, Basilikum

Diavola A 13,00€ &
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte aus Agerola, scharfe
Salami aus Calabria, extravergine di Oliva piccante, Basilikum
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Quattro Stagioni A,GBDR 14,50€
San Marzano Tomalensauce, Fior di Lalte aus Agerola,
neapolilanische Salami, Artischocken, Prosciutto Cotto

(gekochter Schinken), Pilze, Basilikum

Siciliana A,p 12,50€

San Marzano Tomalensauce, Cherry Tomaten (piennolo
del Vesuvio), schwarze Oliven aus Gaeta, Sardellen aus
Celara, Knoblauch-0l, Basilikum

Amarcord a6 15,50€
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Danicle Prosciutto Mozzarella di Bufala Campana DOP,
Parmigiano 24 Monale gereift, Cherry Tomaten, Rucola

Bufalina a,¢ 13,90€ 2

San Marzano Tomatensauce, Mozzarella di Bufala
Campana DOP, extravergine di Olivia, Basilikum

Parma a,¢ 13,90€

San Marzano Tomalensauce, San Daniele Prosciutto,
Fior di Lalte aus Agerola, Basilikum

Verdurina a,c 14,50€ 2

San Marzano Tomalensauce, Fior di Lalle aus Agerola,
Melanzani, Zucchini, Paprika tricolore, Pilze, Basilikum

Capricciosa a,6,p 14,50€
San Marzano Tomalensauce, Fior di Lalle aus Agerola,
Pilze, Artischocken, schwarze Oliven aus Gaela,
Prosciulto Collo (gekochter Schinken), Basilikum

Norma ac 13,90€ 2

San Marzano Tomalensauce, Fior di Lalle aus Agerola,
Melanzani, Ricolla, Basilikum
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San Marzano Tomalensauce, Fior di Lalte aus Agerola, San

R T A Nt

°
Benvenuti al Sud a.p 14,90€ #&

San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte aus Agerola,
rote Zwiebel, Nduja, scharfe Salami aus Calabria,
schwarze Oliven aus Gaeta

Calzone Napoletano ac 14,50€
San Marzano Tomalensauce, Ricolla, Prosciutto Cotto
(gekochter Schinken), neapolitanisc he Salami,
Fior di Lalle aus Agerola, Basilikum

Diavola Inferno a.c 14,50€ #

San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte aus Agerola,
scharfe Salami aus Calabria, Nduja, extravergine di
Oliva piccante, Basilikum

Pizze Bianche

4 Formaggi A.¢ 14,00€ 2

Fior di Latte aus Agerola, Gorgonzola, Parmigiano
24 Monalte gereift Scamorza Affumicata, Basilikum

Tartufo a,c,n 18,90€
Crema di Tartufo, Fior di Latle aus Agerola, neapolilanische Salami,
Tartufo Nero Creme, Burrata aus Apulien,
geriebener Tartufo Nero (schwarzer Triffel), extravergine di
Olivia, Basilikum

Rione Ap,¢ 15,90€
Passierte gelbe Dalleltomaten, Fior di latle aus
Agerola, gerducherler Lachs, Stracciatella aus
Andria, Kapern, geriebene Zitrone, Petersilien-Pesto,
extravergine di Olivia

Pinna Gialla a,c,p 14,90€

Thunfisch, Fior di Lalle aus Agerola, Kapernpesto,
schwarze Oliven aus Gaela, karamellisierte rote Zwicbel
aus Tropea, Basilikum

La Norcina a,c,p 18,50€

Crema di Tartufo, Fior di latte aus Agerola, Salsiccia di
Norcia , extravergine di Olivia, Champignons, Basilikum,
geriebener Tartufo Nero (schwarzer Triffel)

Bufalina Gialla a,¢ 14,90€ 2

Passierte gelbe Tomaten Sauce, Mozzarella di Bufala
Campana DOP, gelbe Dalterini, extravergine di Olivia,
Basilikum

Focaccia

Aglio A 5,90€ 2
Rosmarin a 5,90€ 2
Peperoncino a 5,90€ 2

Speisekarte gultig bis auf Widerruf.
Anderungen, sowie Druck- und Satz-Fehler vorbehalten.
Unsere Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Umsatzsteuer )
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Tnsalate

Insalata Mista o 2
Gemischter Blattsalat, sizilianische Cherry Tomaten,
Zwiebel

piccola 6,50€ | grande 9,00€

Insalata di Rucola 02

Rucola, sizilianische Cherry Tomaten, Parmesanflocken

piccola 6,50€ | grande 9,00€

Insalata Nostromo o.»
Gemischter Salat, Thunfisch, Oliven aus Gaela, rote
Zwiebel

piccola 7,50€ | grande 10,50€

Bevande
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Dolei

Pizza Ciottolo a0 11,90€
Nutella, Mascarpone, Haselnuss, Staubzucker,
gefriergetrocknete Bio-Erdbeeren, Bio-
Himbeeren, Bio-Heidelbeeren

Pizza Bronte a,g,H0 12,50€

Pistaziencreme, sii3er Ricolla, Kokosraspeln
Tiramisu della Nonna a,cc 6,50€
Hausgemachtes Tiramist nach neapolitanischer Art
Pistazien Tiramisu a,c,c 8,50€
Cremoso al Pistacchio a,c.cg 7,80€

Panna Cotta a,c,c 6,00€
Erdbeere oder Karamell

Cannoli Alla Siciliana a,c.c 6,50€

frittiertem Blitterteig gefillt mit stbem Ricolla,
gefriergetrockneten Bio-Erdbeeren, Bio
Himbeeren und Bio-Heidelbeeren

I Now Alcoliche

I Limonata/Eistee gici(iana:

I Birra [taliana

(0,331)

Coca Cola
3,25€

(0,275])

Limonata BIO

(0,331)

4,20€ Messina Sale

4,90€

Melagrana 4,20€
Moretti
COCa3CZOSI?€1 Zero Mandarino Verde 4,20€ 4O;r§{; l
’ Aranciata BIO 4,20€ Ichnusa

Fanta
3,25€

Romerquelle 0,51
still/prickelnd

2,75€
Mandarine

Bio-Eistee Pfirsich-

Melone

ALLERGENINFORMATIONEN GEMASS CODEX

A) Glutenhaltiges Getreide, B) Krebstiere, C) E

Aranciata Rossa BIO 4,20€

Chinotto BIO
Spuma Kréuterlimo 4,20€
Bio-Eistee Zitrone-

4,50€
Peroni Nastro
Azzurro
4,50€

4,20€

4,20€

4,20€

SMPFEHLUNGEN:
D) Fisch, E) Erdnuss, F) Soja, G) Milch oder Laktose, H)

Schalenfriichte, L) Sellerie, M) Senf, N) Sesam, O) Sulfite P) Lupinen, R) Weichtiere




